Bistrot
Carlambroeus

(

)

Proposta 1

Aziendali

Antipasti

Antipasto Carlombroeus:
selezione di affettati Marco d’Oggiono
con giardiniera e formaggi

Primo
Risotto da concordare

Secondo

Filetto di maialino cotto a bassa temperatura
con la sua salsa e cipolle
glassate allo sciroppo d’'acero

Dessert
Tortino dal cuore morbido
e salsa ai cachi

Acqua, vino e caffe

€ 50,00 a persona

Vino:
Soave bianco
Rosso della Valpolicella

T bottiglia di vino ogni 4 commensali inclusa

Locanda Moderna Carlambroeus
carlambroeus.com



